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LYCÉE NATURE
CS 70022 - Allée des Druides
85035 La Roche sur Yon cedex
Tel. : 02 51 09 82 82
Fax : 02 51 09 82 80
Email : legta.la-roche-sur-yon@educagri.fr

Depuis NIORT : sortie «Le Bourg sous la Roche
Depuis ANGERS : sortie 30
Depuis LES SABLES D’OLONNE : sortie 30

Pour s’inscrire en BTS Technico-commercial :
procédure « Parcoursup »
(ex « Admission post-bac »)

PORTES-OUVERTES
EN FÉVRIER ET MARS

Des mises en situations professionnelles concrètes

Une pédagogie active par projets

Un accompagnement individuel des étudiants

Un laboratoire de génie alimentaire

Formation
professionnalisante

Double
compétence

Nombreuses
entreprises partenaires

Bassin d’emplois porteur

Retrouvez toutes
les informations sur :
www.lyceenature.com

Bts TC Pab Jvo



UNE
VERITABLE
EXPERIENCE

PROFESSIONNELLE

Une formation organisée en 3 axes 
d’enseignement qui confère la double 

compétence :

TECHNIQUE ET
COMMERCIALE

1ER STAGE
« Découverte de la distribution » (2 semaines)

2ÈME STAGE
« Commercialisation de produits alimentaires et boissons »

       LES  
      DE LA

FORMATION
+

COMMERCIALE :
vente, négociation, 

marketing, 
communication, 

distribution...

TECHNIQUE :
connaissance 
des produits, 

GÉNÉRAL :
français, maths, 

sciences 
économiques, 

anglais...

PROMOTION 
DES

VENTES

PROSPECTION

DES
MISSIONS
RÉALISÉES EN
AUTONOMIE

MARCHANDISAGE MARKETING

SUIVI

PRODUIT

SUIVI

MAGASIN

CONSEIL 

CLIENTS

SUIVI
DE

RAYON

ANIMATION

Une formation professionnelle avec la double 
compétence : technique et commerciale

L’agro-alimentaire, un secteur professionnel dynamique

La Vendée et les Pays de la Loire, des bassins d’emplois 
porteurs

Les résultats de nos dernières promotions :

- 100 % de réussite à l’examen
- 100 % d’insertion professionnelle (pour les 

étudiants à la recherche d’un emploi)
- 100 % de poursuite d’études (pour les étudiants 

souhaitant poursuivre leurs études)

Un réseau de partenaires professionnels pour les stages 
et les projets :

- La Fournée Dorée
- Brioches Fonteneau
- La Boulangère
- Jacquet-Brossard 
- Lily Toques
- Savic
- Devaud
- Ma Product’Yon Locale
- Biocoop
- Système U
- E. Leclerc
- Intermarché
- …

UNE
FORMATION

EN 3
AXES

4 MOIS DE STAGE
= UNE VÉRITABLE EXPÉRIENCE PROFESSIONNELLE


