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Un accompagnement individuel des étudiants
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Un laboratoire de génie alimentaire
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Scolaire » Apprentissage « Formation continue
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FORMATION
EN3
AXES

Une formation organisée en 3 axes
d'enseignement qui confere la double
compétence :

TECHNIQUE ET
COMMERCIALE

COMMERCIALE :
vente, négociation,
marketing,
communication,
distribution...

GENERAL :
frangais, maths,
sciences
économiques,
anglais...

TECHNIQUE :
connaissance
des produits,
des filieres

UNE
VERITABLE

EXPERIENCE
PROFESSIONNELLE

> 4 MOIS DE STAGE
= UNE VERITABLE EXPERIENCE PROFESSIONNELLE

1R STAGE
« Découverte de la distribution » (2 semaines)

2EVE STAGE
« Commercialisation de produits alimentaires et boissons »
(12 a 14 semaines), les thématiques de missions confiées :
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| REALISEES EN

PROSPECTION

MARCHANDISAGE

LES

FORMATION

Une formation professionnelle avec la double
compétence : technique et commerciale

L'agro-alimentaire, un secteur professionnel dynamique

La Vendée et les Pays de la Loire, des bassins d’emplois
porteurs
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Les résultats de nos dernieres promotions :

- 100 % de réussite a I'examen

- 100 % d'insertion professionnelle (pour les
étudiants a la recherche d'un emploi)

- 100 % de poursuite d'études (pour les étudiants
souhaitant poursuivre leurs études)

Un réseau de partenaires professionnels pour les stages
et les projets :

- La Fournée Dorée

- Brioches Fonteneau
- La Boulangere

- Jacquet-Brossard

- Lily Toques

- Savic

- Devaud

- Ma Product'Yon Locale
- Biocoop

- Systeme U

- E. Leclerc

- Intermarché




